
CURRICULUM FORMATIVO E PROFESSIONALE  

 

INFORMAZIONI PERSONALI 

Nome 
[Cognome, Nome] 

Antonio Maria Vecchio 
 
 

ESPERIENZE LAVORATIVE 
[elencare separatamente ciascuna attività svolta] 

• Date: da (gg/mm/aa) a (gg/mm/aa) 16/02/2022-oggi 

ASUR MARCHE AREA VASTA 1 servizio igiene degli alimenti di origine 
animale Fano Via Paolo Borsellino 

DIRIGENTE VETERINARIO  

disciplina di Igiene della Produzione, 

Trasformazione, Commercializzazione, Conservazione e Trasporto 
degli Alimenti di Origine Animale – Area B 

con rapporto di lavoro dipendente a tempo indeterminato, a tempo pieno 
(38 ore settimana) 

 

 

 

16/08/2021- 15/02/2022 

AZIENDA UNITA' SANITARIA LOCALE DELLA ROMAGNA Servizio 
Igiene degli alimenti di origine animale via Marino Moretti, 99 47521 
Cesena 

DIRIGENTE VETERINARIO  

disciplina di Igiene della Produzione, 

Trasformazione, Commercializzazione, Conservazione e Trasporto 
degli Alimenti di Origine Animale – Area B 

con rapporto di lavoro dipendente a tempo indeterminato, a tempo pieno 
(38 ore settimana) 

 

 

01/03/2021- 15/08/2021 

AZIENDA UNITA' SANITARIA LOCALE DI PARMA Servizio Igiene degli 
alimenti di origine animale Strada del Quartiere n. 2/A 43125 Parma 

DIRIGENTE VETERINARIO  

disciplina di Igiene della Produzione, 

Trasformazione, Commercializzazione, Conservazione e Trasporto 
degli Alimenti di Origine Animale – Area B 

con rapporto di lavoro dipendente a tempo indeterminato, a tempo pieno 
(38 ore settimana) 

 

 

16/07/2020 ‐ 28/02/2021 

AZIENDA SANITARIA LOCALE CN1 S.C. igiene degli 

alimenti di origine animale servizio veterinario area B Cuneo, via Carlo 
Boggio 12 

DIRIGENTE VETERINARIO  

disciplina di Igiene della Produzione, 

Trasformazione, Commercializzazione, Conservazione e Trasporto 
degli Alimenti di Origine Animale – Area B 

con rapporto di lavoro dipendente a tempo determinato, a tempo pieno 
(38 ore settimana) 

 

 

 

 

 

 

• Nome e indirizzo 
dell’azienda/ente/studio 

professionale  

• Natura giuridica della 
Azienda/ente/ studio 

professionale 

(pubblico/privato) 

• Qualifica/profilo professionale 
e livello/categoria di 

inquadramento 

• Tipo di rapporto di lavoro 

(Lavoro subordinato/autonomo es. 
libero professionale, collaborazione 

coordinata e continuativa ecc,  

A tempo pieno/part time con impegno 
orario settimanale)  

• Aspettative senza retribuzione 
e senza decorrenza 

dell’anzianità 

• Ambito di attività 

• Contenuto delle attività svolte, 
principali mansioni e 

responsabilità  

• Capacità e competenze 
acquisite  

http://www.ausl.pr.it/azienda/sanita_pubblica_veterinaria/servizio_igiene_degli_alimenti_origine_animale.aspx
http://www.ausl.pr.it/azienda/sanita_pubblica_veterinaria/servizio_igiene_degli_alimenti_origine_animale.aspx
http://www.ausl.pr.it/azienda/sanita_pubblica_veterinaria/servizio_igiene_degli_alimenti_origine_animale.aspx
http://www.ausl.pr.it/azienda/sanita_pubblica_veterinaria/servizio_igiene_degli_alimenti_origine_animale.aspx


27/05/2019 ‐ 26/05/2020 

AZIENDA SANITARIA LOCALE CN1 S.C. igiene degli 

alimenti di origine animale servizio veterinario area B Cuneo, via Carlo 

Boggio 12 

borsa di studio nell’ambito del progetto regionale: 

'SUPPORTO ALL'ATTIVITA' DELL'OSSERVATORIO 

EPIDEMIOLOGICO RELATIVO ALLE OPERAZIONI ISPETTIVE ANTE 

E POST MORTEM NEGLI STABILIMENTI DI MACELLAZIONE 
NELL'AMBITO DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA E 
SICUREZZA ALIMENTARE’ 

Borsa di studio dalla durata di un anno per 18 ore settimanali 

Attività e mansioni: ispezione Ante e Post Mortem negli stabilimenti di 
macellazione dell’asl CN1, delle specie Suina, Bovina, Cunicola, 
Ovicaprina. Valutazione benessere animale durante trasporto, scarico, 
stordimento, macellazioni speciali di urgenza. 

Raccolta dati e rielaborazione in tema macellazione speciale di urgenza 
e di emergenza nella regione Piemonte per il triennio 2017-2019 

 

 

01/02/2017 ‐ 01/05/2017 

Division Veterinary Public Health,Institute for Risk Assessment 

Sciences,Utrecht University UTRECHT (PAESI BASSI/OLANDA) 

Univeristà pubblica Utrecht University Heidelberglaan 8 3584 CS Utrecht 

The Netherlands 

Ricercatore Universitario in ambito di progetto Erasmus 

Frequenza volontaria non retribuita, coperta da borsa di studio Erasmus 
35 ore settimanali 

Attività di ricerca sulla valutazione dell'igiene delle superfici in legno, 
polietilene, vetro e acciaio, e dei comuni metodi di campionamento 
utilizzati. Attività di tirocinio in macelli suini, bovini, avicoli. attività di 
ispezione sanitaria in ristoranti, fattorie didattiche aziende agricole. 

 

Obiettivo ricerca: lo studio ha come obiettivo la valutazione del metodo 
culturale dip slide e del metodo biologico endotoxin test nella rilevazione 

di contaminazioni batteriche di superfici di diversi materiali quali 

acciaio, vetro, polietilene, legno al fine di valutare l'accuratezza di tali 

test nello stimare la reale carica batterica presente, comprendere il 

potenziale di cross contaminazione derivante da superfici ritenute 

pulite e valutare quale materiale sia più igienico all'interno delle 

cucine 

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

• Titolo di studio 
(lauree, specializzazioni) 

[elencare separatamente ciascun titolo] 

SPECIALIZZAZIONE in Ispezione degli alimenti di origine animale 
2018 ‐ 2020 
 Università degli Studi di TORINO Via Verdi, 8 - 10124 Torino 
Facoltà: Dipartimento di Scienze Veterinarie 
Scuola di specializzazione in ispezione degli alimenti di origine 
Animale 
Titolo della tesi: “Macellazione speciale di urgenza e di emergenza in 
regione Piemonte nel triennio 2017-2019: dati della visita ante mortem e 
logistica del trasporto in asl CN1”  
Materia: ispezione degli alimenti di origine animale  
Relatore: Dott. Mauro Negro 
Età al conseguimento del titolo: 26 
Votazione finale: 70/70 con Lode 
Data conseguimento: 12/06/2020 
Durata legale corso: 3 anni 
 
 
 
 
 

Conseguito presso: 

Data conseguimento (gg/mm/aa) 
 
 

durata percorso di studio 



(segue) 

ISCRIZIONE ALL’ALBO DEI MEDICI VETERINARI DELLA 
PROVINCIA DI PESARO E URBINO 
 n. 396 data: 08/01/2018 
 
 
 
ABILITAZIONE ALL’ESERCIZIO DELLA PROFESSIONE DI   
MEDICO VETERINARIO 
 conseguita presso Alma Mater Studiorum – Università di Bologna anno 
2017 sessione II; 
 
 

LAUREA MAGISTRALE IN MEDICINA VETERINARIA 2012 ‐ 2017 
Alma Mater Studiorum - Università di Bologna Scuola di Agraria e 
Medicina Veterinaria Via Zamboni, 33 - 40126 Bologna 
LM-42 - Laurea Magistrale in Medicina veterinaria 
Titolo della tesi: Is it clean really clean? Evaluation of dip slide 
method and endotoxin test in monitoring household kitchens 
hygiene | Materia: IGIENE E TECNOLOGIE ALIMENTARI | Relatore: 
TREVISANI MARCELLO 
Età al conseguimento del titolo: 24 | Durata ufficiale del corso di 
studi: 5 anni 
Votazione finale: 110/110 con lode 
Data di conseguimento: 25/10/2017 

  

 
 
 
 
 
 
• Corsi universitari 

[elencare separatamente ciascun corso] 
(dottorati, master, corsi di 

perfezionamento)  

 

Conseguito presso:  

• Data conseguimento (gg/mm/aa)  

• durata corso  

• Attività formative  
(frequenze, corsi di formazione, 

stage, borse di studio ecc 

[elencare separatamente ciascuna attività 
indicando la tipologia, presso quale ente si è 

svolta, argomenti/temi/aspetti oggetto di 
approfondimento, data/periodo di svolgimento, 

impegno orario, valutazione finale, n.ro di 
crediti ECM assegnati,ecc…] 

 
 
Dal 09/06/2020 al 09/06/2020  
Partecipante al corso: Normativa sui sottoprodotti di origine animale  
Ente organizzatore: alma mater studiorum - università di Bologna Via 
Zamboni, 33 - 40126 Bologna WEBINAR 
Regolamento CE 1069/2009 Normativa generale sui sottoprodotti di 
origine animale Impiego dei sottoprodotti di O.A. in 
Mangimistica Impiego dei SOA nei fertilizzanti organici e 
ammendanti 
6 ore, esame finale non previsto 
 
Dal 04/06/2020 al 04/06/2020 
Partecipante al corso:La sorveglianza sanitaria nella fauna selvatica 
nell'AUSL di Ferrara  
Ente organizzatore: alma mater studiorum - università di Bologna Via 
Zamboni, 33 WEBINAR 
ore 2, esame finale non previsto 
 
 
Dal 15/05/2020 al 15/05/2020 
Partecipante al corso: La sicurezza della filiera ittica 2020  
 Ente organizzatore: scuola di specializzazione in ispezione degli 
alimenti di origine animale WEBINAR (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) 
Finalità del corso: migliorare ed aggiornare le conoscenze relative alle 



problematiche del settore ittico, sia di allevamento sia pescato, in 
relazione alle potenziali problematiche di sicurezza alimentare 
4 ore 
4 crediti SPC Test finale: Superato 
 
 
 
 
Dal 20/12/2019 al 20/12/2019 
Partecipante al corso: Regolamento UE 2017/625: attività ufficiali per 
garantire l'applicazione della legislazione sugli alimenti e sui mangimi 
Ente organizzatore: Dipartimento di Scienze Veterinarie Università degli 
Studi di Torino scuola di specializzazione in ispezione degli alimenti di 
origine animale, spazio incontri Fondazione CRC Via Roma 15 -Cuneo 
ECM: 9 crediti formativi - esame finale superato 
ore: 9 - 16.30  
 
 
 
Dal 03/12/2019 al 03/12/2019 
Partecipante al corso: Centralità del ruolo dei macelli come osservatori 
epidemiologici 
Ente organizzatore: asl CN1, sala congressi Ospedale Savigliano Via 
Ospedali, n. 14  
ECM: 4 crediti formativi - esame finale superato 
ore: 13.30 - 17.45 
 
 
 
Dal 14/11/2019 al 14/11/2019 
Partecipante al corso: Il concetto “One-Health” nella filiera lattiero 
casearia: la gestione del corretto uso degli antibiotici per 
il contrasto all’antimicrobico resistenza (AMR) 
Ente organizzatore: Dipartimento di Scienze Veterinarie Università degli 
Studi di Torino. Luogo Scuola di Agraria e Medicina Veterinaria - Aula 
SAMEV 'D' Largo Braccini, 2 Torino ECM: 5 crediti formativi esame 
finale superato 
ore: 9.00 - 17.30 
 
 
Dal 07/11/2019 al 07/11/2019 
Partecipante al corso: Selvaggina e ispezione delle carni: controllo, 
caccia, patologie e legislazione 
Ente organizzatore: Dipartimento di Scienze Veterinarie Università degli 
Studi di Torino. Luogo Segnavia Porta di Valle Via Provinciale 12020 
Brossasco (CN) ECM: 9 crediti formativi esame finale superato 
ore: 9.00 - 18.00 
 
 
Dal 04/10/2019 al 04/10/2019 
Partecipante al corso: BVDV 2.0: dalla malattia alle strategie di controllo 
- Ente organizzatore: ASL CN1 (indirizzo: 
protocollo@aslcn1.legalmailPA.it) (4,00 ore) - esame finale superato - 
5,00 crediti ECM 
 
Dal 24/09/2019 al 24/09/2019 
Partecipante al corso: Garantire trasparenza e uniformità nell'attività di 
Controllo Ufficiale - Ente organizzatore: asl CN1 (indirizzo: 
protocollo@aslcn1.legalmailPA.it) (4,00 ore) - esame finale superato - 
5,00 crediti ECM 
 
Dal 31/05/2019 al 31/05/2019 
Partecipante al corso: Le certificazioni della filiera delle carni suine. Fra 
certezze e sicurezze pubbliche e private - Ente organizzatore: 
Dipartimento 



(segue) 

di Scienze VeterinarieUniversità degli Studi di Torino (indirizzo: 
didattica.dsv@unito.it) (9,00 ore) - esame finale superato - 8,00 crediti 
ECM 
 
Dal 23/05/2019 al 23/05/2019 
Partecipante al corso: Etichettatura e produzione del pet food: tra 
tradizione e innovazione - Ente organizzatore: Dipartimento di Scienze 
VeterinarieUniversità degli Studi di Torino (indirizzo: 
didattica.dsv@unito.it) (8,00 ore) - esame finale superato - 7,00 crediti 
ECM 
 
Dal 16/05/2019 al 16/05/2019 
Partecipante al corso: ANALISI DEL RISCHIO DI MALATTIE 
TRASMISSIBILI NELLA PRODUZIONE PRIMARIA - Ente 
organizzatore: Dipartimento 
di Scienze Veterinarie (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) (8,00 ore) - 
esame finale superato - 6,00 crediti ECM 
 
 
Dal 01/03/2019 al 01/03/2019 
Partecipante al corso: PREVENZIONE DELL'USO DI PROMOTORI 
DELLA CRESCITA IN ZOOTECNIA - Ente organizzatore: Dipartimento 
di 
Scienze VeterinarieUniversità degli Studi di Torino (indirizzo: 
didattica.dsv@unito.it) (7,00 ore) - esame finale superato - 6,00 crediti 
ECM 
 
Dal 05/11/2018 al 05/11/2018 
Partecipante al corso: Farmaco Veterinario. Normativa e aspetti pratici 
alla luce della futura ricetta elettronica - Ente organizzatore: ordine dei 
veterinari della provincia di Cuneo , via Bra 77,Cuneo (indirizzo: 
ordinevet.cn@pec.fnovi.it) (4,00 ore) - esame finale non previsto - 0,00 
crediti ECM 
 
Dal 25/10/2018 al 25/10/2018 
Partecipante al corso: LATTE E DINTORNI: UN MONDO ANTICO TRA 
TRADIZIONE,INNOVAZIONE E NUOVE MODE - Ente organizzatore: 
IZS Torino (indirizzo: izsto@legalmail.it) (7,00 ore) - esame finale 
superato - 6,00 crediti ECM 
 
Dal 20/06/2018 al 20/06/2018 
Partecipante al corso: 72° CONVEGNO SISVET - Ente organizzatore: 
Università degli Studi di Torino (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) (8,00 
ore) - 
esame finale non previsto - 0,00 crediti ECM 
 
Dal 18/05/2018 al 18/05/2018 
Partecipante al corso: CORSO ECM Filiera avicola: un approccio 
integrato per tutelare le produzioni e il consumatore - Ente 
organizzatore: 
Università degli studi di Torino (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) (7,00 
ore) - esame finale non previsto - 7,00 crediti ECM 
 
Dal 20/04/2018 al 20/04/2018 
Partecipante al corso: CORSO ECM La selvaggina nel piatto: ruolo del 
Medico Veterinario per la sicurezza alimentare - Ente organizzatore: 
Università degli studi di Torino (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) (7,00 
ore) - esame finale superato - 7,00 crediti ECM 
 
Dal 22/03/2018 al 22/03/2018 
Partecipante al corso: Aspetti anatomo-patologici delle zoonosi di 
interesse ispettivo - Ente organizzatore: Università degli studi di Torino 
(indirizzo: 
didattica.dsv@unito.it) (6,00 ore) - esame finale superato - 5,00 crediti 
ECM 



 
Dal 23/02/2018 al 23/02/2018 
Partecipante al corso: CORSO ECM Filiera Suinicola: approccio one-
health - Ente organizzatore: Scuola di specializzazione in ispezione 
degli Alimenti di origine animale (indirizzo: didattica.dsv@unito.it) (8,00 
ore) - esame finale superato - 8,00 crediti ECM 

• Attività di aggiornamento  
(partecipazione a corsi di 

aggiornamento, ecc… 

[elencare separatamente ciascun evento 
indicando la tipologia, presso quale ente si è 

svolto, argomenti/temi trattati, data/periodo di 
svolgimento, impegno orario, eventuale 

valutazione finale, n.ro di crediti ECM 
assegnati, precisare se la partecipazione sia 

avvenuta in qualità di docente o relatore ] 

Corsi FAD: 
 
 
Data: 11/2021 
Partecipante al corso: 2021_37488_aslto5_LA SORVEGLIANZA 
SULLE MTA IN PIEMONTE: NOVITÀ E PROBLEMATICHE 
OPERATIVE 
Ente organizzatore: ASLTO5 
6,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 04/06/2021 
Partecipante al corso: n. 313203, edizione n. 1, dal titolo: 
CORSO FAD MEDICI VETERINARI UFFICIALI BENESSERE SUINI - 
SVEZZAMENTO –INGRASSO E RIPRODUTTORI 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
6,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 19/05/2021 
Partecipante al corso: n. 311189, edizione n. 1, dal titolo: 
PANDEMIA DA CORONAVIRUS, UNA VISIONE E UN APPROCCIO 
“ONE HEALTH” 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
6,50 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 14/12/2020 
Partecipante al corso: n. 301914, edizione n. 1, dal titolo: 
I PRODOTTI DELLA PESCA A 360° 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
32,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 05/02/2020 
Partecipante al corso: n. 255712, edizione n. 1, dal titolo: 
L'ANTIMICROBICO RESISTENZA: LA PATOLOGIA DEL MILLENNIO 
(FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
9,10 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 22/11/2019 
Partecipante al corso: n. 247403, edizione n. 1, dal titolo: 
CORSO DI AGGIORNAMENTO PER MEDICI VETERINARI 
REGOLAMENTO 1/2005 (FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
7,00 crediti ECM  
esame finale superato 



(segue) 

 
 
Data: 18/11/2019  
Partecipante al corso n. 247392, edizione n. 1, dal titolo: 
LA NUOVA ETICHETTATURA COMUNITARIA DEGLI ALIMENTI: 
NOZIONI DI DIRITTO E ANNOTAZIONI PRATICHE (FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
20,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
 
 
 
 
Data: 18/11/2019  
Partecipante al corso: n. 247455, edizione n. 1, dal titolo: 
TOSSICOLOGIA ALIMENTARE (FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
10,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
Data: 04/11/2019  
Partecipante al corso: n. 255826, edizione n. 1, dal titolo: 
FATTORI CONDIZIONANTI LA VITA DELLE API (FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
4,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
Data: 02/10/2019 
Partecipante al corso: n. 247399, edizione n. 1, dal titolo: 
LE ZOONOSI A TRASMISSIONE ALIMENTARE: AGGIORNAMENTO 
SULLE FONTI, AGENTIZOONOTICI E FOCOLAI DI TOSSINFEZIONE 
ALIMENTARE (FAD) 
Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell'Emilia Romagna accreditamento n. 122 
33,00 crediti ECM  
esame finale superato 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

• Altre esperienze 

[elencare separatamente ciascun esperienza, 
ritenuta coerente con il profilo da ricoprire, 

indicando la tipologia, presso quale ente si è 
svolta, data/periodo di svolgimento, impegno 

orario]  

 

15/10/2018 ‐ 26/06/2019 

AZIENDA SANITARIA LOCALE CN1 S.C. igiene degli 

alimenti di origine animale servizio veterinario area B Cuneo, via Carlo 
Boggio 12 

tirocinio in ambito scuola di specializzazione in ispezione degli 
alimenti di origine animale e tirocinio volontario 

tirocinante non retribuito 18 ore settimanali 

Acquisizione di piena autonomia nell’ attività di controllo ufficiale nel 
rispetto di quanto previsto dalla normativa vigente (categorizzazione del 
rischio. Applicazione delle norme previste nell’ambito della produzione 
primaria e della trasformazione, igiene delle produzioni e lavorazioni, 
igiene del personale, idoneità del processo produttivo, gestione dei 
rifiuti -SOA compresi, gestione della documentazione) 

 

 

 



15/04/2018 ‐ 31/07/2018 

AZIENDA SANITARIA LOCALE CN1 S.C. igiene degli 

alimenti di origine animale servizio veterinario area B Cuneo, via Carlo 

Boggio 12 

tirocinio in ambito scuola di specializzazione in ispezione degli 
alimenti di origine animale e tirocinio volontario 

tirocinante non retribuito 18 ore settimanali 

Acquisizione di piena autonomia nell’ attività di controllo ufficiale nel 
rispetto di quanto previsto dalla normativa vigente (categorizzazione del 
rischio. Applicazione delle norme previste nell’ambito della produzione 
primaria e della trasformazione, igiene delle produzioni e lavorazioni, 
igiene del personale, idoneità del processo produttivo, gestione dei 
rifiuti -SOA compresi, gestione della documentazione) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ULTERIORI INFORMAZIONI 



(segue) 

Competenze informatiche 
 
 
 

Lingue Straniere 

[ Indicare le lingue conosciute e il livello di 
conoscenza ] 

al 17/12/2009 

ECDL European Computer Driving Licence 

 

al 22/10/2010 

Diploma di inglese come lingua straniera university of Cambridge esol 
examinations: Livello europeo B2 

 

al 16/02/2016 

Attestazione di livello per studenti in uscita ALMA MATER 
STUDIORUM- università di Bologna: Livello europeo C1 Lingua inglese 

INGLESE: LIVELLO 

Lettura                     C1 

Scrittura                   C1 

Espressione orale    C1 

 

 

 

 

PUBBLICAZIONI 

 

 

1 ) Abstract: “Virological survey of Hepatitis E virus in young swine 
population at the slaughterhouse: A molecular approach targeted to four 
biological matrices” 

Rivista: Abstract book SIV (pagine 1) pubblicata il 10/09/2019 - Autori: 
F. Grosjacques, E. Muratore, M. Messina, C. Candela, A.M. Vecchio, C. 
Beltramo, M. Botta, S. Peletto, L. Masoero (co-autore) 

 

come da file allegato è stato pubblicato solo l'abstract del lavoro 
presentato al terzo congresso nazionale della società italiana di 
virologia tenutosi a Padova 10-12 Settembre 2019 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Capacità e competenze 
organizzative, relazionali, tecniche, 

manageriali 

[ Descrivere tali competenze e indicare come e 
dove sono state acquisite]. 

Altre Capacità e competenze 

[ Descrivere tali competenze e indicare come e 
dove sono state acquisite]. 

Eventuali Allegati 

 
DATA 11/03/2022 
 
  

 


