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INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  da Silva Nunes Fernanda Rogeria 

E-mail  fernanda.dasilva@alice.it  

Nazionalità  Italiana 

Data di nascita   26/07/1964 

Luogo di nascita  Rio de Janeiro (Brasile) 

 

TITOLO DI STUDIO E 

PROFESSIONALI E ESPERIENZE 

LAVORATIVE 
 

Titolo di studio  Laurea in Medicina Veterinaria - Università degli Studi di Perugia - 1991 

 

• Altri titoli di studio e 

professionali 
 - Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale - Università 

degli Studi di Pisa – 1997 

- Abilitazione Professionale in Medicina Veterinaria - Università degli Studi di 
Perugia – 1991 

- Laurea in Medicina Veterinaria - Universidade Federal Rural do Rio de 
Janeiro (Brasile) - 1988 

 
ESPERIENZA LAVORATIVA 

  

Attuale datore di lavoro  Azienda Sanitaria Unica Regionale Marche  

Area Vasta n.2 - Sede Jesi 

 Area Funzionale  Servizio Igiene degli Alimenti di Origine Animale 

•Posizione funzionale  Dirigente Medico Veterinario  

• Principali mansioni e 
responsabilità 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Principali mansioni e 
responsabilità 

 dal 1 aprile 2007 a tutt’oggi svolge incarico professionale dirigenziale di “alta 
specializzazione” di: 

- responsabile della vigilanza veterinaria programmata presso stabilimenti  
alimentari  che trasformano prodotti a base di latte avente sede nella 
A.V. n. 2 di Jesi 

- referente per le attività di registrazione degli stabilimenti alimentari di 
origine animale ai sensi del Reg. CE N.852/2004  

- referente per l’ attività di riconoscimento degli stabilimenti alimentari di 
origine animale ai sensi del Reg. CE n. 853/2004 

- referente per l’attività del settore del latte e derivati 

- componente del Comitato Permanente presso il Dipartimento di 
Prevenzione per la valutazione dei Nuovi Insediamenti Produttivi 

dal 1 gennaio 2000 fino al 30 marzo 2007 ha ricoperto incarico dirigenziale di 
controllo e vigilanza dei prodotti della pesca, molluschi, uova, miele  

dal 15 lugio 1998 al 31 marzo 2007 ha ricoperto diversi incarichi attribuiti dal 
Dirigente di II livello responsabile del Servizio Igiene di Alimenti di Origine 
Animale di veterinario ufficiale presso aziende alimentari in possesso di 

CURRICULUM VITAE 
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riconoscimento CE con responsabilità di organizzazione e gestione dell’attività 
di vigilanza veterinaria permanente presso : 

- diversi stabilimenti CE di trasformazione di prodotti lattiero caseari  ( 
ditte Dolce Vita, Gelato Mio, Cooperlat Società Cooperativa, Calvisi 
Formaggi SAS, Chessa Sebastiano); 

- diversi stabilimenti CE di produzione di paste alimentari farcite con 
carne e prodotti della gastronomia (ditte SPEGAM, Mazzarini Food , 
Mazzarini Claudio, Antichi Sapori srl) 

- stabilimento CE di macellazione, sezionamento, preparazione e 
trasformazione di carni avicole della ex Avicola Marchigiana; 

dal 1° agosto del 1997 al 14 luglio 1998 ha svolto compiti di ispezione e 
vigilanza presso lo stabilimento di macellazione, sezionamento  e 
trasformazione delle carni avicole della ex Avicola Marchigiana in equipe con il 
veterinario ufficiale incaricato della organizzazione e gestione delle attività di 
vigilanza veterinaria permanente dello stabilimento 

 

Esperienze pregresse 
professionali  

 

 dall’11 novembre 1996 al 31 luglio 1997 - Veterinario Dirigente 1° livello, di 
ruolo, dell'area funzionale dell'igiene della produzione e commercializzazione 
degli alimenti di origine animale - settore B - Azienda U.S.L. n.2 di Urbino (PS) 
con compito di vigilanza e ispezione delle carni nello stabilimento CE di 
macellazione delle carni di ungulati domestici  e del controllo ufficiale degli 
alimenti nelle aziende soggette a autorizzazione sanitaria 

dall’11 marzo 1996 al 10 novembre 1996  - Veterinario Dirigente 1° livello 
(fascia B) dell'area funzionale dell'igiene della produzione e 
commercializzazione degli alimenti di origine animale - settore B - Azienda 
U.S.L. n.5 di Jesi (AN), in posizione di incarico straordinario, con compiti di 
ispezione e vigilanza presso stabilimenti CE di macellazione, sezionamento  e 
trasformazione delle carni avicole 

dal 12 agosto 1995 al 10 marzo 1996 - Veterinario collaboratore, di ruolo, 
dell'area funzionale dell'igiene della produzione e commercializzazione degli 
alimenti di origine animale - settore B - Azienda U.S.L. n.2 di Urbino (PS) con 
compito di vigilanza e ispezione delle carni nello stabilimento CE di 
macellazione delle carni di ungulati domestici e di controllo ufficiale degli 
alimenti nelle aziende soggette a autorizzazione sanitaria 

dal 1 maggio 1995 all’11 agosto 1995 -Veterinario collaboratore dell'area 
funzionale dell'igiene della produzione e commercializzazione degli alimenti di 
origine animale - settore B - U.S.L n.5 di Jesi (AN),  in posizione di comando 
dall'Azienda U.S.L. n. 2 di Urbino (ex U.S.L. n.2 di Macerata Feltria) con compiti 
di ispezione e vigilanza presso stabilimenti CE di macellazione, sezionamento  e 
trasformazione delle carni avicole 

dal 3 maggio 1993 al 30 aprile 1995 - Veterinario collaboratore, di ruolo, 
dell'area funzionale dell'igiene della produzione e commercializzazione degli 
alimenti di origine animale - settore B - U.S.L. n.2 di Macerata Feltria (PS) con 
compito di vigilanza e ispezione delle carni nello stabilimento CE di 
macellazione delle carni di ungulati domestici e di controllo ufficiale degli 
alimenti nelle aziende soggette a autorizzazione sanitaria 

 dal 2 gennaio 1993 al 30 aprile 1993 -Veterinario coadiutore incaricato del 
controllo degli alimenti di origine animale presso il Ministero della Sanità-Ufficio 
Veterinario del Porto di Ancona con compito di coadiuvare le attività di controllo 
ufficiale degli alimenti di origine animale sia in scambio intracomunitario che in 
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importazione dai paesi terzi. 

 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
. 

 

MADRELINGUA   PORTOGHESE – SECONDA LINGUA  ITALIANO 

ALTRE LINGUE  Inglese* Spagnolo*  

• Capacità di lettura  B2 A2  

• Capacità di scrittura  B2 A2  

Capacità di espressione orale  B2 A2  

  * quadro comune europeo di riferimento per le lingue  

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 

. 

  Buona capacità di relazionare sia con il pubblico che in squadra acquisite 
mediante: 

- partecipazione al gruppo di lavoro monitoraggio per la rilevazione dei 
requisiti relativi al miglioramento continuo della qualità in sede del 
Dipartimento di Prevenzione dell’ASUR di Jesi ai sensi del DGR 171/99 
L.R. 17/7/96 n.26 dal luglio 1999 a febbraio 2000 

- partecipazione al gruppo di lavoro “permanente”per la valutazione dei 
nuovi  insediamento produttivi delle imprese alimentare nell’ambito 
territoriale dell’ASUR Marche ZT n° 5 istituito dal Direttore del 
Dipartimento di Prevenzione dal 21 dicembre 2001; 

- gestione delle istruttorie dei procedimenti amministrativi di 
autorizzazione/registrazione delle imprese alimentari che lavorano sia 
alimenti di origine vegetali e che animali, in sede della conferenza 
permanente inter Servizi (SIAOA e SIAN) ,  che  intra servizio (SIAOA) 
nel caso delle imprese che lavorano esclusivamente alimenti di origine 
animale dal 2002 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

. 

 Buona capacità organizzativa e di adattamento alle nuove situazioni acquisite 
mediante gli svariati incarichi professionali svolti dalla assunzione in ruolo nel 
Sanitario Nazionale dal 1993 presso ex- USL di Macerata Feltria (PS) 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

. 

 Conoscenza informatica di base  acquisita mediante partecipazione di corso di 
alfabetizzazione informatica di 100 ore presso Consorzio ZIPA con sede a Jesi  
nel 2003 
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ULTERIORI INFORMAZION 

PARTECIPAZIONI A CORSI, 
CONVEGNI, SEMINARI, GRUPPI 

LAVORO,ECC  
 
 

 1) Corso: Problematiche emergenti nell'ispezione veterinaria 
sui prodotti ittici - Istituto Superiore di Sanità - Roma - 1994 

2) Convegno Nazionale: Evoluzione del controllo sanitario 
delle carni, dei prodotti a base di carne e nuove tecnologie 
produttive - Associazione Italiana Veterinari Igienisti - 
Verona - 1994 

3) Convegno Nazionale: Problemi relativi al controllo sanitario 
dei patogeni emergenti - Associazione Italiana Veterinari 
Igienisti - Verona – 1994 

4) Convegno Nazionale: Ispezione degli alimenti alle soglie 
del terzo millennio - Associazione Italiana Veterinari 
Igienisti - Tirrenia - 1996 

5) Corso: Autocontrollo e sistema HACCP - Ordine dei Medici 
Veterinari della Provincia di Pesaro - 1999 

6) Congresso Nazionale: Società Italiana Veterinari per 
Animali da Reddito - Cremona - 2000 

7) Giornata di Studio: Dalla BSE all'afta: piani di intervento alla 
luce della normativa vigente - Istituto Zooprofilattico 
dell'Umbria e delle Marche - 2001 

8) Corso: Incontri di aggiornamento per medici veterinari - 
Fondazione Iniziative Zooprofilattiche Zootecniche di 
Brescia - 2002 

9) Corso: Aggiornamento per medici veterinari ispettori nei 
macelli avicoli - Fondazione Iniziative Zooprofilattiche 
Zootecniche di Brescia - 2002   

10) Corso: Lavorare per progetti - A.S.L. n.5 - Jesi - 2002 
11) Corso: Applicazione dell'autocontrollo nelle attività di 

ristorazione - Istituto Zooprofilattico dell'Umbria e delle 
Marche - Perugia – 2003 

12) Corso: Sistemi informativi sanitari, metodologia 
epidemiologica e EPI INFO - A.S.L. n.5 - Jesi - 2003 

13) Corso: Aggiornamento in sanità pubblica veterinaria - 
Università di Camerino Facoltà di Medicina Veterinaria - 
Camerino - 2003 

14) Corso: Introduzione ai metodi di rilevamento dei fattori di 
rischio biologico e chimico in sanità pubblica e veterinaria - 
Istituto Superiore di Sanità - Roma - 2004 

15) Corso: Cambiamento climatico e sostenibilità 
dell'acquacoltura - Istituto Zooprofilattico dell'Umbria e delle 
Marche - Monterado - 2004 

16) Corso: Salute del bambino e sicurezza alimentare: 
valutazione e comunicazione del rischio - Istituto Superiore 
di Sanità - Roma - 2004 

17) Corso: Sicurezza degli impianti e salute - ASUR Marche 
Z.T. n.5 - Jesi - 2004 

18) Corso: Sicurezza alimentare ruoli e compiti del veterinario 
alla luce dei nuovi regolamenti - Società Italiana di Medicina 
Veterinaria Preventiva - Ancona – 2004 

19) Corso: Informazione difficile: i cittadini, i lavoratori e il 
rischio per la salute - ASUR Marche Z.T. n.7 - Ancona - 
2004 

20) Corso: Aggiornamento in igiene degli alimenti di origine 
animale - Società Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva - Ciampino – 
2005 

21) Corso: Modalità di lavoro innovative e gestione della 
comunicazione del rischio - ASUR Marche Z.T. n.5 - Jesi - 
2005 
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22) Corso: Ruoli e competenze del medico veterinario nella 

filiera del latte e dei prodotti lattiero caseari - Società 
Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva - Sulmona - 
2005 

23) Corso: Contaminanti emergenti di natura microbiologica e 
chimica: riferimenti normativi ed indagine epidemiologica - 
Istituto Zooprofilattico dell'Umbria e delle Marche - Perugia - 
2006 

24) Corso: La filiera latte: il contesto normativo - ASUR Marche 
Z.T. n.7 - Ancona - 2006 

25) Corso: Rischi ambientali nella filiera ittica - Istituto 
Zooprofilattico dell'Umbria e delle Marche - Ancona - 2006 

26) Corso: La sicurezza alimentare nella filiera del pollo da 
carne, dall'allevamento alla trasformazione, alla luce dei 
nuovi regolamenti comunitari - ASUR Marche Z.T. n.5 - Jesi 
- 2006 

27) Corso: Il regolamento comunitario 2073/2005 sui criteri 
microbiologici applicabili sui prodotti alimentari - Società 
Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva - Roma - 2007 

28) Seminario: I produttori primari: l'inizio della sicurezza 
alimentare - ASUR Marche Z.T. n.9 - 2007 

29) Corso: Come le tecnologie alimentari possono influenzare 
le caratteristiche igienico sanitarie degli alimenti - ASUR 
Marche Z.T. n.4 - Senigallia - 2007 

30) Corso: Pachetto igiene dall'ispezione del prodotto al 
sistema degli audit - ASUR Marche Z.T. n.5 - Jesi - 2007 

31) Corso: I regolamenti comunitari e la filiera del latte: 
problematiche applicative - Società Italiana di Medicina 
Veterinaria Preventiva - Ciampino - 2007 

32) Corso: Sicurezza alimentare nella filiera del pollo da carne - 
ASUR Marche Z.T. n.5 - Jesi – 2007 

33) Corso: Agire in salute pubblica basandosi sulle evidenze 
(EBHP) - Istituto Superiore di Sanità - Roma - 2008 

34) Corso: La veterinaria pubblica tra innovamento e tradizione 
- Società Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva - 
Tarvisio - 2008 

35) Corso: Esecuzione dei controlli ufficiali e degli audit previsti 
dai regolamenti 854/2004 e 882/2004: il medico veterinario 
tra auditor e anatomopatologo - Ordine dei Medici 
Veterinari della Provincia di Perugia – 2008 
Congresso 

36) Congresso: 1° congresso lattiero caseario “Acquisizioni scientifiche e 
valorizzazione del latte e dei derivati: aspetti genetici, ambientali e tecnologici 
– Associazione Italiana Tecnici del Latte – Bologna - 2008  
Corso: La sicurezza alimentare nella filiera del pollo da carne: opinioni a 
confronto - ASUR Marche Z.T. n.5 - Jesi – 2008 

37) Corso: Il controllo ufficiale nelle strutture di macellazione 
degli ungulati domestici - ASUR Marche Z.T. n.4 - 
Senigallia – 2009 

38) Gruppo di miglioramento in intervento di profilassi nella salvaguardia degli 
alimenti  - ASUR Marche ZT 5 – Jesi – 2009 

39) Gruppo di miglioramento in valutazione di alcuni rischi specifici e misure di 
profilassi adeguate - ASUR Marche ZT 5- Jesi – 2009 

40) Corso: La sicurezza alimentare nella filiera del pollo da carne – 2009 - ASUR 
Marche ZT 5 – 2009 

41) Corso: Teorico pratico trichinella – Istituto Zooprofilattico dell'Umbria e delle 
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Marche - Macerata – 2010 
42) Corso: Metodi di campionamento ed espressione del risultato nell’analisi 

chimica degli alimenti 2° edizione – Istituto Zooprofilattico dell'Umbria e delle 
Marche - Fermo – 2010 

43) Corso: Cambiamento climatico e globalizzazione dei mercati: nuovi rischi per 
la sicurezza dei prodotti della pesca - Istituto Zooprofilattico Sperimentale  
dell'Umbria e delle Marche – Ancona - 2010 

44) Applicazione del sistema HACCP nelle filiere fragili - Istituto Zooprofilattico  
Sperimentale della Lombardia e dell’Emilia Romagna – Brescia – 2010   

45) Corso: La legislazione nel settore Ippiatrico -  Istituto Zooprofilattico  
Sperimentale della Lombardia e dell’Emilia Romagna – FAD – 2010 

46) Corso: Afta epizootica aggiornamento sulla situazione epidemiologica, 
diagnosi e strategia di controllo – FAD – 2010 

47) Corso: Il provvedimento amministrativo in sanità pubblica veterinaria: aspetti di 
responsabilità civile e penale – edizione I – Società Italiana Medicina 
Veterinaria Preventiva – Vicenza 2010 

48) Corso: Medical and Clinical English – EBM-EBN – ASUR Marche Z.T. n.5 – 
Jesi -2010 

49) Corso:Dal pacchetto igiene al D.Lgs 193/07 – nuove regole a garanzia della  
salubrità degli alimenti - ASUR Marche ZT 5 – Jesi- 2010 

50) Corso: Clima, ambiente e salute: un rapporto a rischio - ASUR Marche 

Z.T. n.5 – Jesi -2011 

51) Corso: Sorveglianza Epidemiologica: Metodologia e Pratica - ASUR 

Marche Z.T. n.5 – Jesi -2011 

52) FAD: Rabbia: profilassi e gestione dell’emergenza –  IZLER  -2011 

53) Corso: Attività di ricerca corrente dell’I.Z.S.  dell’Umbria e delle Marche: 
strumento per l’aggiornamento degli operatori del territorio -  Jesi – 2011 

54) Corso: valutatore dei Sistemi di Gestione Qualità dell’Autorità 
Competente per la Sicurezza Alimentare (ASL,Regioni) UNI EN ISO 
190011/2003, Reg. CE 882/2004, UNI EN ISO 9001/2008 – AIVEMP, 
AICQ – Cremona 2 - 2011 

55) FAD - Il Farmaco cosa è cambiato – IZLER- 2011 

56) FAD - Il Benessere alla macellazione – IZSLER – 2011 

57) Gruppo Miglioramento - Prevenzione Primaria: dal controllo ambientale  
all’educazione alla salute e non solo – ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi - 
2011 

58) Gruppo di Miglioramento - Gruppo di miglioramento “Salute pubblica: le 
competenze veterinarie negli alimenti di origine animale e nelle malattie 
zoonotiche – ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi- 2011 

59) Corso: Vincere con i valori  – ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi 
60)  Corso: Il pacchetto igiene, aspetti giuridici e giudiziari - ASUR Marche 

A.V. n. 2 Jesi – 2011 

61) Training DGSANCO: BTSF on Milk and Milk products – Brescia - 2011 

62)  Corso: Ermeneutica del Reg. CE 2073/05 - ASUR Marche A.V. n. 2 
Fabriano - 2011 

63) Corso: Potenziali pericoli nelle carni avicole - ASUR Marche A.V. n. 2 
Jesi – 2011 

64) Corso: Biosicurezza e benessere animale nella filiera di produzione 
della carne avicola e suina - ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi – 2011 

65) Corso: Strategie di intervento per migliorare la qualità del servizio di 
ristorazione scolastica - ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi – 2011 

66) Corso - Sicurezza alimentare e controlli ufficiali nelle filiere corte e 
produzioni locali, Aspetti specifici, benefici e rischi emergenti- 
A.I.V.E.M.P. -  Cremona -2012 
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67) Training DGSANCO: BTSF on Food additives and control of their proper 
use and marketing – Atena - 2012 

68) Gruppo di miglioramento: aggiornamento in materia di monitoraggio e 
diagnosi delle principali patologie animali e le relative conseguenze in 
sanità pubbliche - ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi - 2012 

69) FAD - Vecchie E Nuove zoonosi di interesse alimentare: nessi tra 
produzione primaria e post-primaria - 2012 

70) Corso: La sicurezza alimentare: passato, presente e futuro – Azienda 
USLL 18 Rovigo Servizi Veterinari – 2012 

71) Corso: Gli additivi alimentari: aspetti tecnologici, normativi e sanitari - 
ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi - 2012 

72) Corso: Criticità emerse nell’applicazione dei Regolamenti CE 882 e 854 - 
E.V. Soc. Cons. a.r.l. – Cremona - 2012 

73) Corso: Le Frodi Alimentari-  ASUR Marche A.V. n. 2 Jesi - 2012 

74) Corso: Food safety: allocated resources, objectives planning, services 
results and consumers protection effectiveness - A.I.V.E.M.P. ,  
A.N.M.V.I  International,  E.V.  Soc. Cons a.r.l. –  Cremona -2012 

75) Training DGSANCO: BTSF on Auditing: Development of the ability to 
conduct a detailed audit – Grande 2012 

76) Training DGSANCO: BTSF on Food Contact Materials – Inspector Basic 
. Vilnius - 2012 

77) Training DGSANCO: BTSF on HACCP principles and audit techniques 
– Porto - 2012 

78) Training DGSANCO: BTSF on Controls of Veterinary medicine Products 
on food of animal origin – Riga 2013 

79) FAD: Antibiotico resistenza – FNOVI- 2013 

80) Corso: no di campionamento per il controllo ufficiale degli alimenti nella 
Regione Marche – primo triennio di attività – IZS Umbria e Marche – 
2013 

81) Corso: Incontro regionale su parassitosi umane trasmesse da alimenti di 
origine animale – ASUR Marche - 2013 

82) Corso: l’ispezione delle carni. Perché va fatta? Semplificare o rendere 
più efficiente?- Società Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva -2013 

83) FAD: Nuovo codice deontologico dei medici veterinari – FNOVI- 2013 

84) FAD: Il benessere animale durante il trasporto: requisiti e controlli 
ufficiali- FNOVI -2013 

85) Training DGSANCO: BTSF on Animal Welfare at slaughter – Loret del 
Mar - 2013 

86) Corso: I contaminanti ambientali (micotossine e pesticidi – IZS Umbria e 
Marche – 2013 

87) Corso: MOCA – materiali destinati a venire a contato con alimenti . 
Indicazioni operative per l’attività di controllo – 2013 

88) FAD: Le leggi della microbiologia: norme giuridiche e dinamiche della 
popolazione microbica negli alimenti – IZLER - 2013 

89) Corso: Verso la “EXPO 2015”- La tutela delle filiere fragile agro-
alimentari fragili nel mercato globale - S.I.M.Ve.P -2014 

90)  Training DGSANCO:  BTSF Animal by Product – Maribour – 2014 

91) Corso: Questioni attuali nel settore Avicolo – IZS Venezia – 2014 

92) FAD: La Valutazione dei Criteri Microbiologici negli alimenti di origine 
animale e il controllo della Salmonellosi (III Edizione) – IZS  dell’Abruzzo 
e del Molise – 2014 

93) Training DGSANCO: BTSF on Animal by Products – Maribour 2014 
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94) Training DGSANCO:  BTSF on  Controls on Contaminants in feed and 
food – Roma – 2014 

95) Training DGSANCO: BTSF on Microbiological Criteria in Foodstuffs – 
Tallin – 2014 

96) Training DGSANCO: BTSF on Food Composition and Information – 
Atena - 2014 

97) FAD: Produzione e prodotti. Il veterinario aziendale e pubblico in 
apicoltura – 2014 

98) FAD: Aggiornamento in Medicina Veterinaria: questioni connesse 
all’igiene degli alimenti – IZLER – 2014 

99) Corso: Il nuovo sistema di notifica delle imprese alimentari tramite il 
SUAP Sportello Unico per le Attività Produttive. ASUR Marche A.V. n. 2  
Ancona- 2014; 

100) Corso: La normativa sugli additivi alimentare e il controllo ufficiale / 1 
edizione – ASUR Marche AV n. 5 Ascoli 

101)FAD: Aggiornamento in Medicina Veterinaria  Quadri 
anatomopatologici – IZLER - 2014 

102)  Corso: La conoscenza della Filiera Lattiero Casearia per una corretta 
procedura di controllo ufficiale e di certificazione - ASUR Marche A.V. n. 
2 Jesi – 2014 

103)  Corso: Piano Regionale Integrato di Sicurezza Alimentare – IZS Umbria 
e Marche – 2015  

104)  Corso: Il Rapporto di Prova Istruzioni per l uso 1° ed - IZS Umbria e 
Marche – 2015  

105)  FAD: Ape e ambiente I contaminanti dell’alverae e loro controllo- IZLER 
– 2015 

106)  FAD: Patologie Apistiche “ I nuovi invasori”: situazione attuale e 
prospettiva di controllo – IZLER 2015 

107)  FAD: La responsabilità’ civile, amministrativa e disciplinare - 2015 
108)  FAD: Obblighi e responsabilità’ dei veterinari in veste di ufficiali di 

polizia giudiziaria - IZLER - 2015 
109)  FAD: La paratubercolosi- IZLER – 2015 
110)  Conferenza Internazionale: Prevention and control of Campylobacter in 

poultry production system –  Min. Sal.  / IZS Venezia - 2015 
111)  Corso: Gestione Informatica dei documenti e Amministrazione Pubblica 

Digitale – ASUR Marche AV n.2 Jesi - 2015 
112)  Corso: La filiera produttiva delle api dall’allevamento al miele – ASUR 

Marche AV n. 5 Ascoli – 2015 
113)  FAD: L’esercizio della professione veterinaria in apicoltura – FNOVI -

2015 
114)  Training DGSANCO: on Food Additives Enzymes and Flavourings 

session 8 – ATENA – 2015 
115)  Training DGSANCO: Food-borne outbreaks investigation – Berlino -

2015 
116)  FAD BTSF DGSANCO: Rapid  Alert System for Food and Feed 

(RASFF) Ed IX – IZS Abbruzzo e Molise – 2015 
117)  Training DGSANTE: Animal By Product Advanced Level – Maribour  -

2016 
118)  FAD BTSF DGSANTE: Animal Welfare at Slaughter and Killing for 

Disease Control –Ed IV –  IZS Abbruzzo e Molise – 2016 
119)  Training DGSANTE Animal Welfare at Poultry Slaughter, Altafulla, 

Tarragona, Spain - 2016 
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ATTIVITA’ DI DOCENZA  1) Corso su metodica informatica per l’inserimento delle imprese alimentari e del 
controllo ufficiale nel sistema informatico Alimentare regionale (SIVA) -  1° e 
2° edizione – ASUR Marche ZT n.5 di Jesi- 2009 

2) Controllo del latte all’interno del gruppo di miglioramento in interventi di 
profilassi nella salvaguardia degli alimenti – Dipartimento Prevenzione ASUR 
ZT n.5 – 2009 

3) Rintracciabilità e sistema di allerta nel settore alimentare all’interno del Corso 
La Sicurezza Alimentare del Pollo da Carne – ASUR Marche ZT n.5 – 2010 

4) TAIEX - Traceability in Milk Sector – Ancona 3/2/2015  
 

 

 
Jesi 15/07/2016 
 
In fede 
 
Dott.ssa Fernanda Rogeria da Silva Nunes 


